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CAMPO FRANZ

ENOTECA DA ALDO

BANCO 11

Haderburg
Cantina Merano
Pfitscher

Haderburg
Kettmeir
Cantina Kurtatsch 

Lorenz Martini Comitissa
Praeclarus
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ENOVIT Arunda
Cantina Kaltern
Cantina Merano
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MONDSCHEIN Arunda
Peter Sölva
Praeclarus
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DOMINO BISTRÓ Braunbach
Kettmeir
Lorenz Martini Comitissa 
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Entdecken, anstoßen, genießen: Südtirol  
Sekt DOC im weihnachtlichen Bozen!

Bei Sparkling in the City präsentieren 11 
Südtiroler Sektproduzenten ihre prickeln-
den Highlights in 6 ausgewählten Lokalen. 
Entdecken Sie die Vielfalt des Südtirol Sekt 
DOC und erleben Sie Bozen in festlicher 
Atmosphäre – Station für Station.

Brinda alle Feste con lo Spumante Alto 
Adige DOC nel cuore di Bolzano!

Con Sparkling in the City, 11 produttori 
altoatesini portano le loro bollicine in 6 
locali selezionati. Un percorso per scopri-
re la varietà dello Spumante Alto Adige 
DOC e vivere Bolzano in un’atmosfera  
natalizia, tappa dopo tappa.

       mit Südtirol Sekt DOC
  con lo Spumante Alto Adige DOC

PARKLING

Bozen | Bolzano 
28.11.2026–06.01.2027

    IN  THE CITY 

Südtirol Sekt DOC 
Alto Adige Spumante DOC

Entdecken Sie bei einer Tour durch drei  
Stationen Südtirol Sekt DOC – begleitet von
Fingerfood und einem Genussbotschafter.

Info: www.suedtirolersekt.it

Scoprite tre Spumanti Alto Adige DOC  
in tre tappe, accompagnati da finger  
food e da un Ambasciatore del Gusto.
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Sparkling-in-the-City Tour

Kick-Off Event 
28.11.2026 - ore 10-14 Uhr

Prickelnder Auftakt bei Domino Bistró: 
Verkosten Sie kostenlos alle Südtirol Sekt 
DOC und lernen Sie die Produzenten 
persönlich kennen.

Un brindisi per dare il via a Sparkling 
in the City: degustate gratuitamente 
tutti gli Spumanti Alto Adige DOC e 
conoscete personalmente i produttori  
al Domino Bistró.



Warum ist Südtirol Sekt DOC  
so besonders?
Südtirol ist geradezu prädestiniert, hochwer-
tige Schaumweine zu erzeugen. Das subalpine 
Klima mit großen Temperaturschwankungen 
zwischen Tag und Nacht, vor allem in den hö- 
heren Anbaugebieten, bietet die besten Vor- 
aussetzungen für die Produktion von frischen, 
fruchtigen Grundweinen ausschließlich der 
Sorten Chardonnay, Blauburgunder und Weiß-
burgunder.
Die sorgfältige, gekonnte Versektung in unse-
ren 11 angeschlossenen Sektbetrieben nach 
der traditionellen Methode der Flaschengä-
rung garantiert nach einer langen Lagerung 
auf der Hefe ein qualitativ hochwertiges Pro-
dukt, das bei jedem Schluck die einzigartige 
Frische und Aromatik der Gegend widerspie-
gelt und die große Leidenschaft und Präzision 
der Produzenten erahnen lässt.

Perché lo Spumante Alto Adige DOC  
è così speciale?
L’Alto Adige è predestinato per la produzione 
di vini spumanti di altissima qualità. Il clima 
subalpino con grandi sbalzi di temperatura fra 
giorno e notte, specialmente nelle zone di col-
tivazione più alte, offre le premesse ideali per 
produrre vini base freschi e profumati, esclusi-
vamente delle varietà Chardonnay, Pinot Bian-
co e Pinot Nero.
La presa di spuma eseguita in maniera sapien-
te e accurata nelle 11 aziende riunite nell’As-
sociazione secondo il Metodo Classico in bot-
tiglia garantisce dopo lunghi affinamenti sui 
lieviti un prodotto di altissima qualità, dove 
ogni sorso rispecchia la freschezza e i profumi 
particolari del territorio ed esprime la grande 
passione e precisione dei singoli produttori.

Stoß mit uns an: 
alle Details hier!

Brinda con noi: 
tutti i dettagli qui!
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